
Schweinefleisch CH Rindfleisch CH / EU / ARG Geflügel CH / EU Saibling CH     Brot CH / D 
Über Zutaten und Allergene und Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 

Vorspeisen oder für zwischendurch 
 

Grüner Salat      9.50  
 

Gemischter Salat Klein     12.50 Gross 19.50 
 

Kleiner Menüsalat (gemischt)     5.00 
 

“Valata“ Plättli      Portion 24.50 
mit Trockenfleisch, Rohschinken, Coppa, Salami,  

Speck, Birnenbrot und Alpkäse aus Obersaxen 

 

Chicken Nuggets                4 Stk. 13.00 8 Stk.  19.50 
mit Super Pommes oder Salat 
 

Super Pommes frites 200 g  7.50 400 g 11.00 
 

Maniok Pommes (Yuca frites) 200 g 8.50 400 g 13.00 
 

Suppen 
 

Klare Bouillon  Klein     6.00 Gross 8.50  
mit Backerbsen und Kräuter  
 

Tagessuppe (Saisonal)              Klein     7.00 Gross 10.50 
 

Bündner Gerstensuppe  Klein     8.50 Gross 13.00  
hausgemacht 
 

Unsere Hausspezialitäten vom Schwein und Poulet 
 

Cordon bleu «à la Maison »  1 Rolle 29.50 2 Rollen 36.50  

vom Schwein                                   
handgerollt mit Bündnerfleisch und Alpkäse aus Obersaxen 
 

Paniertes Schnitzel  vom Schwein 28.00 
 

Schnitzel vom Schwein oder Poulet 28.50 
mit Chimichurri  
 

Rahmschnitzel vom Schwein oder Poulet 29.50 
mit Champignonsrahm Sauce  
 

Capuns Sursilvans  3 Stk. 20.50 5 Stk.  28.50 
gefüllt mit Spätzliteig, Rohschinken, Speck und Landjäger,  

eingewickelt in ein Mangoldblatt 
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Über Zutaten und Allergene und Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
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Unsere Hausspezialitäten vom Rind 
 

Tartar Classic Klein     25.00 Gross 33.50 
Schweizer Rindsfilettartar mit Zwiebeln, Essiggurken,  

garniert mit Kapern, Chili und Sardellen, Toast und Butter 
 

“Valata“ Burger Schweizer Rind 26.50 
mit rauchriger Tomatensalza, Zwiebelkonfi, Salat,  

Tomate, Speck und Spiegelei und Beilage nach Wahl 
 

Angus Rindsentrecote (200 g)  43.50 
mit Chimichurri und Beilage nach Wahl  
 

Rindsfilet-Gulasch Stroganoff                                                           45.50 
mit Zwiebeln, Essiggurken, Peperoni, Champignons und Beilage nach Wahl 

 

Unsere Vegetarische und Veganen Hausspezialitäten  
 

Hausgemachte Käsespätzli Klein     16.00 Gross  22.00 
an Rahmsauce mit Röstzwiebeln  
+ Portion Apfelmus    2.50  
 

Gemüseburger mit Jackfruit und Soja vegan 23.00 
mit rauchriger Tomatensalza, Zwiebelkonfi, Salat, Tomate und Beilage nach Wahl 
 

The Green Mountain Plant-Based Steak vegan 29.50 
mit Chimichurri und Beilage nach Wahl 
 

Hausgemachte Rösti   19.50 
mit Tomate und Alpkäse aus Obersaxen überbacken 

+ 3 Stk. Bauern Speckstreifen  3.00 

+ 1 Stk. Spiegelei  1.00 
 

Aus dem Wasser  
 

Gebratenes Bergsaiblingsfilet aus Lumnezia 41.00 
mit Chimichurri, Reis und kleiner Gemüsegarnitur 

 

Fischknusperli 4 Stk. 16.00 8 Stk.  22.50 
mit Tartarsauce und Beilage nach Wahl 

Unsere Beilagen  
 

Reis Hausgemachte Rösti 

Nudeln  Hausgemachte Spätzli 

Super Pommes frites  Maniok Pommes  

Fitnesssalatteller  
 

Gemüsegarnitur zu Hauptgerichten + 4.00 


